
～～若狭路レストランバス2021～～

Autumn in Restaurant Bus Tour
◆１０月２３日（土）～１１月２２日（月）
の間で２０日催行予定

◆７名のシェフ・料理人と、福井ならではの
産地や観光地をめぐる、昼・夜合わせて計７
コース（１０プラン）をご用意

◆「ふくいdeお得キャンペーン」を使えば旅行
代金の５０％割引
（ただし上限５，０００円／お１人当たり）

※緊急事態宣言等の発令により、新規予約受付停止期間中のご予約は、
割引対象外となります。ご注意下さい（その他キャンペーンの詳細に
つきましては、福井県観光連盟のホームページにてご確認下さい）。

～レストランバスとは～

１階にキッチン、２階にイスと対面式テーブ
ルを兼ね備えた、言わば“走るレストラン”。
天井は開閉式（オープントップ）で、秋の景
色、空気を味わうことができます。

そこで育まれてきた豊かな「食」を、食材や
料理の作り手、土地に息づく物語とともに、
存分にお楽しみください。

【全コース共通の注意事項】
・小学生以下のお客様はご参加できません
・お席はご指定できません
・相席での配席はいたしません
・仕入状況によりお食事内容が多少変更になる
場合がございます。予めご了承ください
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＜コースのポイント＞

①お料理・・・地のものを活かし、味にも見た目にもこだわったフレンチレストラン「ル・サンオンズ」南友輔さんが手掛けます
②観光地・見学地・・・
◆福井の伝統的発酵食「へしこ」のご試食（※１０／２３を除く）
◆数々の賞を受賞している、甘くないお食事にあう梅酒「BENICHU」。その生産工場の見学とティスティングをお楽しみ
◆秋色に染まりつつある三方五湖・レインボーライン。360°の絶景パノラマと「５つのテラス」で秋を満喫
③ナビゲーター・・・「エコファームみかた」の社員が、若狭梅と梅酒についてご案内します

＜凡 例＞⻘字は⼊場観光／赤字は下車観光 ＜記⼊例＞ バス═══ 徒歩････ 貸切バス会社：運行・福井鉄道／車両貸与・WILLER

＜コースのポイント＞

①お料理・・・敦賀の鎮守、気比神宮の前に位置する静謐な和食割烹料理店「やまとも」竹内祥吾さんによる、珠玉のコース料理
②観光地・見学地・・・
◆ルビーのように美しい赤紫色、養殖の域を越えると称されるブランド魚“敦賀真鯛”。養殖を手掛ける漁師宿で、交流とご試食をお楽しみ
◆日本海とは思えない秀麗な浜として有名な「水晶浜」で、“敦賀真鯛づくし”と秋の味覚の王者・松茸のフルコースを
③ナビゲーター・・・敦賀真鯛の生産者が、養殖にかける思い・誇りを語り、さばいて振る舞います

＜コースのポイント＞

①お料理・・・三国から敦賀赤レンガ倉庫に移転した、イタリアン「ソニョーポリ」山本剛司さんが拘りのコースをご提供
②観光地・見学地・・・
◆自然体験館・鹿野苑（ろくやおん）で、鹿の角を使ったアクセサリー作りを体験
◆公園内を流れる清流の音が、秋の景色に心地良い、新庄渓流の里
③ナビゲーター・・・「自然と共に生きる会サンガ」スタッフが、ジビエにかける思いをお伝えします

■添乗員同行
■食事／昼１回
■受付最少人員／おとな２名
■最少催行人員／１０名 ■定員／２５名
（※小学生以下のお客様はご参加できません）
■バスガイド／乗務いたしません

＜凡 例＞⻘字は⼊場観光／赤字は下車観光 ＜記⼊例＞ バス═══ 徒歩････ 貸切バス会社：運行・福井鉄道／車両貸与・WILLER
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【Menu（予定）】

・フォアグラのテリーヌ、メルバトースト
と梅のジャム

・フグの炙りカルパチオと梅のジュレ
キャビア添え

・鯖のプレッセマスカルポーネとへしこ
パウダー

・きのこのポタージュ、トリュフ風味
・フグのポワレ、へしこのバターソース
・マグレカナールのロースト、梅のソース
ポワブラード

・梅のタルトと塩キャラメルのアイス
クリーム

【Menu（予定）】

・前菜（茶碗蒸し）
・お造り（敦賀真鯛三種）
・松茸の風味豊かな、土瓶蒸し
・御凌ぎ
・敦賀真鯛の焼き物
・敦賀真鯛、松茸の炊き合わせ
・お食事（鯛めし）
・水物

【Menu（予定）】
・アミューズ
・若狭ジビエを含めた、前菜４種盛り
合わせ

・パスタ
・若狭湾近海のお魚料理
・昆布締めした鹿のロース肉の
ロースト

・食後のお飲み物
・デザート＆ジェラート



＜コースのポイント＞

①お料理・・・フランス・パリでの滞在を経てUターンした三宅寿宣さんによる魅惑のフレンチ
②観光地・見学地・・・
（昼コース）
◆青葉山ハーバルビレッジで、身体にやさしい健康茶作りのワークショップ
（夜コース）
◆星にまつわる地域として知る人ぞ知るおおい・名田庄で、暦や陰陽道などの物語を聞いた後、星空の下のディナーをお楽しみください
③ナビゲーター・・・（昼コース）長井しいたけ組合のスタッフが、おおいが誇るシイタケについて語ります

（夜コース）暦会館での案内を受けて、星空ガイドが秋の福井の夜空についてご案内いたします

＜コースのポイント＞

①お料理・・・京都「草喰 なかひがし」店主の三男で、「松永六感」や６月にオープンした「おくどさん」などを手掛ける中東篤志さんがプロデュース
②観光地・見学地・・・
（昼コース）
◆風情あふれる若狭鯖街道の宿場町・熊川宿をぶらり散策した後、ランチをお楽しみ
（夜コース）
◆星にまつわる地域として知る人ぞ知るおおい・名田庄で、暦や陰陽道などの物語を聞いた後、星空の下のディナーをお楽しみください
③ナビゲーター・・・（昼コース）循環型農業の象徴「ひまわり米」を栽培する「若狭の恵」社員とのトークセッション

（夜コース）暦会館の学芸員が、おおいが誇る「星、暦、陰陽道（安倍晴明）」についてご説明

【出発日カレンダー】

10月 11月

珠玉のフレンチ「ル・サンオンズ」

雅やかな和割烹「やまとも」

至福のイタリアン「ソニョーポリ」

「ラプティプラージュ」魅惑のフレンチ

小浜と京都を美食でつなぐ「中東篤志」さんプロデュース

滋味あふれる「レストラン内外海」のお料理

若狭塗り箸でいただくイタリアン「ブルーライトヨコヤマ」
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■添乗員同行
■食事／昼または夕１回
■受付最少人員／おとな２名
■最少催行人員／１０名 ■定員／２５名
（※小学生以下のお客様はご参加できません）
■バスガイド／乗務いたしません
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【Menu（予定）】

・フォワグラのテリーヌのタルト仕立て
・ホタテとキノコのテリーヌと地元
食材添え

・椎茸のコンソメと鮮魚のポトフ仕立て
・和牛フィレ肉のローストと地元
食材添え

・チョコレートと木の実のテリーヌ

【Menu（予定）】

・鯖街道の宝箱
・秋のお出汁薄葛仕立て
・ふくいサーモン塩麹熟成
・ひとくち鹿フライ
・厚揚げ豆腐と菜葉の炊いたん
・椎茸ご飯
・越のルビートマトのお味噌汁
・葛餅

●オプション：小浜酒造の日本酒飲み比べ
セット（追加代金お一人様3,000円）
※ご予約時にお申込み下さい



＜コースのポイント＞

①お料理・・・お箸でいただくイタリアン「ブルーライトヨコヤマ」横山英樹さんが腕を振るいます
②観光地・見学地・・・
◆若狭ふぐの宿で有名な「料理旅館・由幸」で、ふぐの説明と養殖場見学、試食をお楽しみ
◆今年7月オープンした複合商業施設「UMIKARA」。ビーチと「若狭富士」青葉山を眺めながらのお食事の後は、ショッピングや「UMIKARA」テラスでのんびりと
◆お使いいただいた箸を手掛けたマツ勘が、旧料亭をリノベーションした「護松園（GOSHOEN）」にて、食後のコーヒー・ドリンクをお楽しみいただきます。またお使い
いただいた箸や、その他の若狭塗り箸・研ぎ箸もお買い求めいただけます
③ナビゲーター・・・若狭塗り箸の職人を描いた「はしはうたう」著作関係者が、奥深い職人世界の物語を語ります

■添乗員同行
■食事／昼１回
■受付最少人員／おとな２名
■最少催行人員／１０名 ■定員／２０名
（※小学生以下のお客様はご参加できません）
■バスガイド／乗務いたしません
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＜コースのポイント＞

①お料理・・・地元の食材をふんだんに使用した滋味あふれるお料理を、人気店「レストラン内外海」のシェフ・柳信吾さんがふるまいます
②観光地・見学地・・・
◆「日本の原風景」として全国からフォトグラファーが訪れる田烏地区。「よっぱらいサバ」の漁港と棚田を遠望
◆日本海を東西に走る県道１６２号線は隠れた絶景ドライブルート。ゆっくり走りながら秋の装いを満喫
◆豊かな海の水産資源を守るための、海洋性プラスチックの清掃活動から生まれた「アップサイクル」商品を、若狭フィッシャーマンズワーフで
③ナビゲーター・・・志積漁港で民宿とタコ漁を営む関係者が、この地域での漁業・タコ漁について語ります

＜凡 例＞⻘字は⼊場観光／赤字は下車観光 ＜記⼊例＞ バス═══ 徒歩････ 貸切バス会社：運行・福井鉄道／車両貸与・WILLER
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（承認番号：AFH2101393）

【Menu（予定）】

・船盛アミューズ（おひとり様5〜6品）
・若狭ジビエ・鹿肉のタリアータ
(冷菜)

・蛸のやわらか煮(温菜)
・へしこのカルボナーラ(パスタ)
・鮮魚の志積風(メイン)
・お口直し
・季節のデザート

【Menu（予定）】

・ワンドリンク付
・前菜９種盛合わせ
・若狭ふぐのリゾット
・トリュフのタヤリンアサリバター
クリームソース

・バケット
・牛ホホ肉の赤ワイン煮
・チョコレートのテリーヌ


