
 
 

「越前おろし SOBAR プロジェクト」登録申請書 
 

認定基準を遵守し、「越前おろし SOBARプロジェクト」への登録を下記のとおり申し込みます。 

・本申請書を基に確認を行った後、「認定通知書」を申請者にお送りします。 

・ご記入いただいた内容は広報資料として公開するほか、主催者および事務局からの各種連絡・情報提供

のために利用させていただくことがあります。 

・事務局までメール[jigyou@fcci.or.jp]、もしくは FAX(0776-36-8588)にてご提出ください。 

【申請書提出先】福井商工会議所 地域事業・観光振興課 

【お問い合わせ先】   〃    地域事業・観光振興課 TEL：0776-33-8253  

◎店舗の基本情報について記入してください。（※記入については、別添記入例を参照下さい） 

 ・□で囲んである項目には、☑マークを入れてください。 

 ・参加方法の欄については、お店ごとの営業状況に合わせて選択ください。 

店舗名 

(事業所名) 

(ふりがな) 

代表者名 

（ふりがな） 

  

所在地 

〒   － 

 連絡先 TEL (   )  -     

店舗 TEL     － 店舗 FAX   － 

営業日 

(営業時間) 

営業日： 

定休日： 
座席数   席(           ) 

営業時間：  ：  ～  ：   

 
駐車場 有(     台)   無 

SNS □Instagram□Facebook□Twitter  □LINE   □Tiktok  □その他 

担当者名  

担当者 

メールア

ドレス 

        ＠      

参加方法 

※該当するいずれ

かの項目を□で囲

んで下さい。 

昼営業のみ・昼夜営業・夜営業のみ 

ホームページ 

の有無 
有(URL                      )・無 

送信先 福井商工会議所 地域事業・観光振興課 

FAX：0776-36-8588 



 

◎お店のコンセプトもしくは、PR 文をご記入ください。（60 字以内） 

例:①当店は、福井県産そば粉を 100％使用したそばを提供しており、多くの方々に愛されています。 

②黒龍や一本義を始めとした地酒の他、一品料理も豊富に取り揃えております。 

                    

                    

                    

 

◎「SOBARメニュー」の写真イメージについて 

 ・SOBAR 特設サイトを作成し、店舗情報ならびにセットメニュー等を掲載致しますので、セットメニューに関

する写真･データをお持ちの方は、メール(jigyou@fcci.or.jp)にて福井商工会議所へお送り下さい。 

・尚、送付枚数が多い場合には、事務局までご相談ください。 

・写真が無い場合には、委託業者((株)fu プロダクション)のスタッフが写真撮影に伺います。 

 ・データを送付頂く際には、件名に「SOBAR(ソバール)＋店舗名」を必ずご記載下さい。 

＊ご申込いただいた内容は、主催者・委託業者からの各種連絡・情報提供のために利用させていただくことがあります。 

 
SOBARセットメニュー１（   円）※メニュー例を参考にメニューを考案下さい。 
 
１. そば ・                     （例：おろし） 
 
２．地酒 ・                     （例：梵 330ml） 
 
３．肴   ・                      (例：鯖寿司) 
 

・                      (例：油揚げ) 
 

「SOBARメニュー表」に掲載するメニュー（※金額は税込価格） 

 ※セットメニューに記載のあるメニューも単品として記入ください。 

  ○福井県産そば粉を一部でも使用している「そば」メニューに限ります。 

１．そば（例：おろしそば８００円、天おろしそば１，０００円） 

・    （   円）  ・    （   円）  ・    （   円） 

・    （   円）  ・    （   円）  ・    （   円） 

２．地酒（例：黒龍 300ml、９５０円）※銘柄、容量を記入してください。 

  ○福井県内の蔵元・メーカーが製造しているお酒に限ります。 

・    （   円）  ・    （   円）  ・    （   円） 

  ・    （   円）  ・    （   円）  ・    （   円） 

３．肴（例：へしこ３００円、油あげ４５０円） 

  ○福井県内の名産品・特産品等を使った一品料理、福井県産の材料を使った料理等を記入ください。  

  ・    （   円）  ・    （   円）  ・    （   円） 

   ・    （   円）  ・    （   円）  ・    （   円） 

mailto:jigyou@fcci.or.jp

